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Logrdag & sendag d.13 og 14 September fra kl.11-16

Keere havelejere

Vihari ar lejet en Hydropresse og en frugtkvaern fra vores nabo Maltbazaren.

Vi stiller op ved Marketenderiet og forventer at vaere klar til at presse aebler, psere og maske
anden frugt to dage i traek!

For: Saml den fugt, du vil have presset i passende beholder, sa du kan fragte dem: til
Marketenderiet.

Sarg for at have rengjorte flasker eller andre beholdere til saft med. Frugterne skal vaere uden
skimmel (eller andet snask) for at undgé patulin og derfor skal de skeeres igennem, inden de kan
komme i kvaernen. Vi har ekstra urteknive med, men medbring gerne din egen. Se nederst pa
siden om patulin.

OBS! Har du frugter i overskud, som du vil donere til andre, sé lav et opslag i vores Facebook
gruppe eller bed din nabo om hjeelp.

Under: Vi hjeelpes ad, giver plads til hinanden, gar os nye erfaringer og hygger.
Det vil veere muligt at tegne, lave halskaeder eller andet sjov med bgrnene undervejs.

Efter: Vi hjeelpes ad med at gare presse og kveern ren, sa de er klar til naeste omgang.

Mere pa side 2



Side 2

Patulin: Undga at fa svampegiftstoffer i din juice, har du presser aebler og paerer

/Ebler og paerer kan indeholde svampegiften patulin, og det skal du isaer vaere opmeerksom pa,
hvis du presser saft af frugterne.

e Behandl frugterne s skansomt som muligt

e Opbevarfrugten i rene beholdere

e Undga al radden frugt, ogsa frugt med kun mindre radangreb
e Opbevar frugten under 5 grader, indtil den presses

e Frugtsorter med abent baeger/top er seerligt modtagelige over for rdd ved kernehuset.
Skaer aeblet igennem og kig efter rad ved kernehuset inden presning

e Saftpresser og andet udstyr skal veere rent

https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/foedevaresikkerhed/kemiske-stoffer-og-
toksiner/mykotoksiner/liste-over-mykotoksiner/patulin

Hvis du vil vide mere om Maltbazaren, kan du leese mere pa deres hjemmeside.

https://www.maltbazaren.dk/shop/frontpage.html

Haber vi ses!

Mange hilsner fra Bestyrelsen



